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Suklaakastiketta

Suklaanmakuista strosselia

Paista suklaakakkutaikinaa 200 asteisessa uunissa uunipellill3, leivinpape-
rin paalld noin 15 minuutin ajan. Puolita jadhtynyt kakku keskelta niin, etta
saat kaksi samankokoista levya. Pakasta kakkulevyja vahintaan tunnin ajan.
Leikkaa jaatelosta yhta paksuja viipaleita ja asettele ne kakkulevyjen viliin.
Kuorruta kakku jadtelolld jattden reunat kuorruttamatta. Pakasta kakkua
vdhintddn tunnin ajan. Tasoita kakun reunat tai leikkaa kakku nelion muotoi-
siksi paloiksi. Koristele ja tarjoile pikana!




