
MÖRKÖMÄISEN KYLMÄ JÄÄTELÖKAKKU

1 pussi Paistovalmista Suklaakakkutaikinaa 
1 l Bravo suklaa-minttujäätelöä
Suklaakastiketta 
Suklaanmakuista strösseliä 

Paista suklaakakkutaikinaa 200 asteisessa uunissa uunipellillä, leivinpape-
rin päällä noin 15 minuutin ajan. Puolita jäähtynyt kakku keskeltä niin, että 
saat kaksi samankokoista levyä. Pakasta kakkulevyjä vähintään tunnin ajan. 
Leikkaa jäätelöstä yhtä paksuja viipaleita ja asettele ne kakkulevyjen väliin. 
Kuorruta kakku jäätelöllä jättäen reunat kuorruttamatta. Pakasta kakkua 
vähintään tunnin ajan. Tasoita kakun reunat tai leikkaa kakku neliön muotoi-
siksi paloiksi. Koristele ja tarjoile pikana!


